
 

Nome del Vino 
Vigna dell’Impero Trebbiano  

Denominazione 
I.G.T. Toscana Bianco 

Anno di Vendemmia 
2020 

Vitigni 
Trebbiano proveniente da vigneto  

del 1935 

Esposizione 
Sud/Est 

Età dei Vigneti 
87 anni – piantati nel 1935 

Altitudine 
278 s.m.l. 

Sistema di Allevamento 
Cordone Speronato 

Piante per ettaro 
4166       

  
Sesto d’impianto 

3 x 0,50                 
  

Caratteristiche del suolo 
Ricco di galestro      

Produzione per ha 
30 quintali  

Vinificazione 
Criomacerazione delle uve con ghiaccio secco in 
pressa, fermentazione a temperatura controllata 

di 16° per 10-12 gg 

Maturazione 
Parte in cocciopesto da 3.5 ettolitri, parte in botte 

piccola per 1 anno 

Affinamento in Bottiglia 
Circa 12 mesi 

Colore 
Giallo carico, con riflessi dorati.  

Profumo 
Primo impatto fiori bianchi, ginestra, vaniglia e 

caffè e infine frutta a polpa bianca. 

Sapore 
Ingresso diretto ma elegante, spicca il dualismo 

tra rotondità ed acidità figlio dei due diversi 
affinamenti, il coccio che esalta la freschezza e la 

mineralità, e la botte piccola che dà volume ed 
eleganza. Il tutto si amalgama alla perfezione in 

un finale equilibrato e persistente. 

Temperatura di Servizio 
8° - 9° 

Accostamenti 
Abbinamenti con pasti informali a base di 

affettati, verdure e piatti semplici. 
Si abbina perfettamente anche a pietanze di 

pesce e crostacei.

Name of the Wine 
Vigna dell’Impero Trebbiano 

Appellation 
I.G.T. Toscana Bianco 

Vintage 
2020 
                        
Varieties 
Trebbiano vines planted in 1935  

Exposure 
South-East 

Average Age the Vines 
87 years – planted on 1935 

Altitude 
278 metres a.s.l. 

Trellis 
Spurred cordon 

Number of vines per ha 
4166 

Vineyard layout 
3mt. x 0,5mt. 

Soil characteristics 
Rich in stony galestro 

Yield per Hectare 
3 tons  

Vinification 
Cryomaceration of grapes with dry ice in press, 
fermentation at controlled temperature of 16° for 
10-12 days 

Aging 
Part in 3.5-hectoliter "cocciopesto" amphorae, part 
in small barrels for 1 year 

Bottle aging prior to release 
Around 12 months 

Colour 
Deep yellow, with golden hues. 

Bouquet 
At the beginning it opens up with white flowers, 
broom, vanilla and coffee, then it shows white pulp 
fruit notes 

Palate 
In mouth it is direct but elegant, the dualism 
between acidity and roundness stands out: the 
cocciopesto amphorae enhances freshness and 
minerality, while the small barrel gives volume and 
elegance. Everything blends perfectly in a balanced 
and persistent finish. 
  
Suggested Serving Temperature 
8° - 9° 

Pairing Suggestions 
Pairs with informal meals of cold cuts, vegetables 
and simple dishes. 
It also pairs well with fish and shellfish dishes.



  Racconto dell’annata 2020 
Dopo alcune piogge invernali e alcune giornate ventose, l’inverno lascia spazio alla primavera 
che solitamente è intensa ed anticipata, distinta da temperature alte che dopo il pianto della 
vite, aiutano le gemme a gonfiarsi velocemente, sviluppando germogli omogenei e ricchi di 
grappoli, pronti alla fioritura in poche settimane. Il microclima è sempre ottimale, distinto dal 
vento che sale dal mare leggero e costante, sole intenso senza temperature altalenanti, poche 
piogge bagnano i vigneti, rigogliosi ed equilibrati, che portano la maturazione fenolica 
desiderata a compimento. Si preannuncia un’annata di grande spessore, determinata dalla 
qualità del tannino, che regala un vino ricco, concentrato ma con spunti di freschezza, in 
particolare nel Merlot. Il Cabernet Sauvignon mostra finezza e struttura ed il Cabernet Franc 
complessità e rotondità.

Harvest 2020 

After some winter rains and a few windy days, winter gives way to spring, which is usually 
intense and early, distinguished by high temperatures that, after the vines are planted, help the 
buds swell quickly, developing homogeneous shoots rich in clusters, ready for flowering in a 
few weeks. The microclimate is always optimal, distinguished by the wind rising from the sea 
light and constant, intense sunshine without fluctuating temperatures, few rains wet the 
vineyards, lush and balanced, bringing the desired phenolic ripening to fruition. It promises to 
be a vintage of great depth, determined by the quality of the tannin, which gives a rich, 
concentrated wine but with hints of freshness, particularly in the Merlot. The Cabernet 
Sauvignon shows finesse and structure and the Cabernet Franc complexity and roundness.


