Nome del Vino
Vigna dell'Tmpero

Denominazione
Valdarno di Sopra Sangiovese Doc

Anno di Vendemmia
2018

Vitigni
100% Sangiovese proveniente da vigneto
del 1935

Esposizione
Sud/Est

Eta dei Vigneti
87 anni - piantati nel 1935

Altitudine
278 s.m.l.

Sistema di Allevamento
Cordone Speronato

Piante per ettaro
4166

Sesto d'impianto
3x0,50

Caratteristiche del suolo
Ricco di galestro

Produzione per ha
60 quintali

Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura
controllata per oltre un mese

Maturazione
In botte grande per almeno due anni

Affinamento in Bottiglia
12 mesi

Colore
Rosso rubino intenso con riflessi granato

Profumo
Si concede con aromi di arancia rossa e marasca.
Note speziate e diffuso sentore di sottobosco.

Sapore

Etereo e sottile, gioca un equilibrio di grande
dinamicita tra freschezza e setosita del tannino.
Molto persistente e saporito il finale.

Temperatura di Servizio
18°

Accostamenti
Formaggi vaccini stagionati, cacciagione da
piuma
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Name of the Wine
Vigna dell'Impero

Appellation
Valdarno di Sopra Sangiovese Doc

Vintage
2018

Varieties
100% Sangiovese vines planted in 1935

Exposure
South-East

Average Age the Vines
87 years - planted on 1935

Altitude
278 metres a.s.l.

Trellis
Spurred cordon

Number of vines per ha
4166

Vineyard layout
3mt. x 0,5mt.

Soil characteristics
Rich in stony galestro

Yield per Hectare
6 tons

Vinification
A temperature-controlled fermentation and
gentle maceration for more than one month

Aging
In big oak cask for two years at least

Bottle aging prior to release
12 months

Colour
Intense ruby red with garnet hues

Bouquet

It exudes a distinct blood orange and sour
cherry note. Spicy hints and a diffused
underwood touch.

Palate

Ethereal and slender, great dynamic balance
between the notable freshness and the fine-
grained silky tannins. Long, and distinctively
savoury finish.

Suggested Serving Temperature
18°

Pairing Suggestions
Aged cheeses, wild game



