Denominazione
Igt Toscana Rosso

Zona di Produzione
Bolgheri - Toscana

Anno di vendemmia
2021

Vitigni
60% Merlot
30% Cabernet Sauvignon
10% Sangiovese

Esposizione
Sud-Ovest

Eta media dei Vigneti
10 anni

Altitudine
30 metri s.l.m.

Sistema di Allevamento
Cordone Speronato

Vinificazione
Fermentazione e macerazione per 15
giorni in acciaio a temperatura
controllata

Maturazione
4 mesi in tonneaux + 4 mesi in
cemento

Affinamento in Bottiglia
3 mesi

Caratteristiche
Rubino concentrato e luminoso. Al
naso emergono frutti rossi in primo
piano, con una sfumatura di ciliegia,
marasca, sottobosco, contornate da
fiori appassiti e leggera nota
balsamica. In bocca & piacevole,
morbido, fresco con una buona
acidita e tannino elegante

Temperatura di Servizio
16°C
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Classification
Igt Toscana Rosso

Production Area
Bolgheri - Tuscany

Vintage
2021

Varieties
60% Merlot
30% Cabernet Sauvignon
10% Sangiovese

Exposition
South-West

Vineyards Average Age
10 years

Altitude
30 meters above sea level

Cultivation System
Spurred Cordon

Vinification
Fermentation and maceration in
temperature controlled steel tanks
for 15 days

Aging
4 months in tonneaux + 4 months in
concrete

Bottle aging
3 months

Tasting notes

Bright and concentrated ruby red.
Aromas of red fruits with nuances of
cherry, morello cherry, undergrowth,
surrounded by withered flowers and
a light balsamic note. In the mouth it
is pleasant, soft, fresh, with a good

acidity and elegant tannins

Serving temperature
16°



