
 

Un vino dal rosato provenzale, ma che esprime la freschezza e il 
calore della Sicilia. Versione fresca di nero d’ Avola, frutto di macera-
zione di poche ore e a"nato in acciaio per esaltare le caratteristiche 
primarie del varietale. Fresco come la brezza dello ionio che culla le 
uve di nero d’avola a Feudo Maccari. Un vino dal colore brillante e 
dalle delicate sfumature di rosa, fragrante e profumato, grazie a un 
bouquet di note #oreali e fruttate. Un’eleganza morbida e un palato 
fresco e succoso. Rotondo e saporito, con una buona acidità. 
Perfetto per cucina mediterranea così come per abbinamenti con 
piatti internazionali ed esotici.

A Provençal rosé wine, but expressing the freshness and warmth 
of Sicily. A fresh version of nero d’ Avola, the result of maceration 
for a few hours and aged in steel to enhance the primary character-
istics of the varietal. As fresh as the Ionian breeze that cradles the 
nero d’avola grapes at Feudo Maccari. A wine with a brilliant color 
and delicate rose hues, fragrant and perfumed, thanks to a bouquet 
of #oral and fruity notes. A soft elegance and a fresh, juicy palate. 
Round and #avorful, with good acidity. 
Perfect for Mediterranean cuisine as well as pairings with interna-
tional and exotic dishe

nome del vino
Vigna di Pallino
name of the wine
Vigna di Pallino

denominazione
Chianti DOCG
classi!cation
Chianti DOCG

anno di vendemmia
2021
vintage
2021

colore
rosso rubino
color
red ruby

profumo
#oreale, fruttato
bouquet
#ower, fruit

sapore
fresco ed intenso
palate
fresh and intense

gradi alcolici
14 % vol.
alcohol percentage
14 % vol. 

temperatura di servizio
18°
suggested serving 
temperature
18°

accostamenti
crostini misti, taglieri di salumi,
pasta al pomodoro 
serving suggestions
mixed crostini, selection of cold 
cuts, pasta with tomato sauce
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100 % Nero d’Avola

Versione fresca di Nero d’ Avola, frutto di macerazione di poche ore e 
affinato in acciaio per esaltare le caratteristiche primarie del varietale. 
Fresco come la brezza dello Ionio che culla le uve di Feudo Maccari. 
Bel color buccia di cipolla. Mix molto equilibrato tra dolcezza e acidità. 
Note delicate di frutti rossi selvatici, lampone, melograno e pompelmo. 
Palato candito e lungo finale salino. Perfetto per cucina mediterranea 
così come per abbinamenti con piatti internazionali ed esotici. 

A fresh version of nero d' Avola, the result of maceration for a few 
hours and aged in steel to enhance the primary characteristics of the 
varietal. As fresh as the Ionian breeze that cradles the grapes at 
Feudo Maccari. Very well-balanced mix between sweetness and 
acidity. Intense notes of crunchy ripe cherry, wild red fruits, raspberry, 
pomegranate and grapefruit. Candied palate and long saline finish. 
Perfect for Mediterranean cuisine as well as pairings with international 
and exotic dishes. 

colore 
Color buccia di cipolla 
color  
Light pink  

profumo  
Note delicate di frutti 
rossi selvatici, lampone, 
melograno e pompelmo 
nose 
Delicate notes of wild red 
fruits, raspberry, 
pomegranate and 
grapefruit 

sapore  
Morbido e fresco 
taste  
Soft and fresh  

accostamenti 
Ottimo come aperitivo, 
salmone arrosto, 
formaggi leggeri 
pairings 
Aperitifs, roasted salmon, 
light cheeses 

temperatura di servizio 
6 - 8 °C  
temperature  
6 - 8°C 

Rosè di Nerè



 
zona di produzione 
Noto - Sicily  
production area 
Noto - Sicily 

esposizione  
Sud 
exposure
South 

età dei vigneti  
20-30 anni 
average age of vines  
20-30 years 

altitudine
70 mt s.m.l. 
altitude 
70 mt a.s.l. 

sesto d’impianto 
1,25 mt x 1,25 mt  
vineyard layout  
1,25 meters x 1,25 meters 

numero di ceppi per ettaro 
5.555 
number of vines per Ha 
5.555 

caratteristiche del suolo
Sabbioso calcareo  
soil characteristics
Sandy calcareous 

produzione per ha 
60 quintali 
yield per hectare 
6 tons 

sistema di allevamento  
Alberello 
training system
Bush system 

vinificazione 
Fermentazione e macerazione a 
temperatura controllata sulle bucce 
per poche ore 
vinification  
A temperature-controlled 
fermentation and maceration for few 
hours  

maturazione
Acciaio per 4 mesi  
aging 
Stainless steel for 4 months  

affinamento in bottiglia  
1 mese  
bottle aging prior to release 
1 month 


