colore

Giallo paglierino luminoso
color

Clear straw yellow

profumo
Agrumato e floreale

nose
Citrusy and floral

sapore

Morbido, fresco e di grande
equilibrio

taste

Well balanced by crispness
and softness

accostamenti

Formaggi molli, piatti a base
di pesce

pairings

Soft cheeses, dishes based
on fish

temperatura di servizio
8°-9°C

temperature

8°-9°C

Bianco di Orma

2022
TOSCANA BIANCO 1.G.T.

100 % Vermentino

[l Vermentino & 'uva bianca piu coltivata lungo la costa toscana,
dove esprime al meglio le sue caratteristiche organolettiche. |l
Bianco di Orma é l'espressione del Vermentino coltivato a
Bolgheri. Giovane e fragrante questo bianco viene prodotto per
la prima volta con I'annata 2020. Al naso presenta fiori bianchi
freschi e frutta fresca come mele, pere, pesche e limoni.
Vinificato in acciaio, in bocca regala una sapida acidita ed una
consistenza cremosa, con un finale succoso e fresco.

Vermentino is the most widely grown white grape along the
Tuscan coast, where it best expresses its organoleptic
characteristics. Bianco di Orma is the expression of Vermentino
grown in Bolgheri. Young and fragrant, this white wine was
produced for the first time with the 2020 vintage. The nose
shows fresh white flowers and fresh fruit such as apples, pears,
peaches and lemons. Vinified in stainless steel, it delivers savory
acidity and creamy texture in mouth, with a juicy, fresh finish.

ORMA




zona di produzione
Bolgheri — Toscana
production area
Bolgheri - Tuscany

esposizione
Sud - est
exposure
South - east

eta dei vigneti

10 anni

average age of vines
10 years

altitudine
80 mts.m.l.
altitude

80 mta.s.l.

sesto d’impianto

1,8 mt x 0,70 mt
vineyard layout

1,8 meters x 0,70 meters

numero di ceppi per Ha
7.800

number of vines per ha
7.800 vines/ha

Caratteristiche del suolo
Argilla e ghiaia in abbondanza,
con poca sabbia

Soil characteristics

Abundant clay and pebble, with
little sand

produzione per ha
60 quintali

yield per hectare
6 tons

sistema di allevamento

Cordone speronato

training system

Spurred cordon

vinificazione

fermentazione e macerazione in
acciaio a temperatura controllata
vinification

fermentation and maceration in
temperature controlled steel tanks

maturazione
In acciaio per 4 mesi

aging
stainless steel tanks for 4 months

affinamento in bottiglia

2 mesi

bottle aging prior to release
2 motnhs



